GUIA NORMATIVA
DE COMERCIALIZACION
DE HUEVOS Y OVOPRODUCTOS

%GENERALITAT VALENCIANA
N CONSE

LLERIA DE SANITAT

4



GUIA NORMATIVA
DE COMERCIALIZACION
DE HUEVOS Y OVOPRODUCTOS






GUIA NORMATIVA
DE COMERCIALIZACION
DE HUEVOS Y OVOPRODUCTOS

ITAT VALENCIANA

LERIA DE SANITAT

’//a@

2004



Edita: Generalitat Valenciana. Conselleria de Sanitat

© de la presente edicién: Generalitat Valenciana, 2004

22. edicién, rev., abril, 2004

Equipo de trabajo:
Josep Gallart i Gonzalez
Visitacion Cortes lbanez
Domingo Caballero Alemany
Maria José Gil Blasco
Maria José Monserrat Vizcarro
Mar Canés Cerda

Imprime: Textos Imatges, S.A. Tel.: 96 313 40 95
Deposito legal: V- 2214-2004



Presentacion

El interés de los consumidores por la seguridad y la calidad de los
alimentos se ha convertido, en los Ultimos afos, en el catalizador de
toda la politica del Gobierno Valenciano en esta materia.

El trabajo conjunto desplegado por las administraciones publicas,
los empresarios, los productores agrarios y los consumidores ha cris-
talizado en el Plan de Seguridad Alimentaria, que se ha convertido,
desde su puesta en marcha, en un instrumento con el que garantizar
la inocuidad y la calidad de los productos que consumimos.

No obstante, la Generalitat Valenciana ha considerado también
necesario desarrollar el actual marco normativo, y lo ha hecho con
una doble intencién: dar una mayor cobertura a los derechos del ciu-
dadano y controlar todo el proceso de produccién, explotacién y con-
sumo de los alimentos.

Siguiendo esta filosofia de trabajo, en 2002, la Conselleria de
Sanidad edit6 la denominada Guia normativa de comercializacién de
huevos y ovoproductos que recogia, de forma estructurada, todas las
normas de comercializacién sobre huevos y ovoproductos promulga-
das en el &mbito europeo. Tras dos afnos de divulgacién dicha guia se
ha convertido en una herramienta muy eficaz a la hora de asegurar el
cumplimiento de estos preceptos legales.

Sin embargo, la rapida evolucion de la legislacién en el sector y la
introduccién progresiva de aspectos novedosos como la trazabilidad,
nos ha llevado a considerar la necesidad de acometer una revision
exhaustiva de la misma. El trabajo que presentamos en estas paginas
es el resultado final de nuestro compromiso con la seguridad alimen-
taria.

El Conseller de Sanitat
Vicente Rambla Momplet






Prélogo

El Plan de Seguridad Alimentaria establece que la produccién y
elaboracién de alimentos seguros es una responsabilidad de los
empresarios que deben de respetar las disposiciones legislativas y
minimizar los riesgos por propia iniciativa. Las autoridades compe-
tentes son responsables de velar para que los empresarios respeten
las normas de seguridad alimentaria.

La Comunidad Valenciana cuenta con 94 establecimientos cuya
actividad es de centros de embalaje y cinco industrias de ovoproduc-
tos y, dada la importancia del sector de huevos y ovoproductos desde
el punto de vista del consumo, es necesario establecer criterios homo-
géneos de comercializacién mediante la recopilacién y actualizacion
de la normativa a aplicar desde el productor hasta la venta al consu-
midor final.

En el aho 2002, se edité La Guia normativa de comercializacion de
huevos y ovoproductos, que recoge de forma ordenada y estructura-
da todas las normas vigentes de comercializacion de los huevos para
el consumo humano con el objetivo de contribuir a la mejora de su
calidad.

Este ano se publica esta nueva edicién actualizada con las nove-
dades legislativas que recogen aspectos importantes para la salud
publica como la trazabilidad de los huevos.

Desde esta Direccién General para la Salud Publica, agradecemos
a todos los colaboradores de la Guia su participacién e instamos al
sector a implantar las condiciones establecidas.

El Director General
para la Salud Publica
Manuel Escolano Puig
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DEFINICIONES






Huevos: huevos de gallina con cascara aptos para el consumo
humano en estado natural o para su utilizacién por las industrias
de la alimentacion, con exclusién de los huevos rotos, huevos
incubados y huevos cocidos.

Huevos industriales: huevos de gallina con céscara, distintos de
los anteriores, incluidos los huevos rotos y los incubados pero
excluidos los cocidos.

Huevos para incubar: huevos destinados a la produccion de
polluelos.

Huevos rotos: los huevos que presentan imperfecciones en la
cascara y las membranas con el resultado de exposicién de su
contenido.

Huevos con fisuras: los huevos con cascara danada, pero que
no presenten solucion de continuidad, sin ruptura de membra-
na.

Huevos incubados: los huevos a partir del momento de la pues-
ta en la incubadora.

Colector: cualquier persona autorizada por la Autoridad
Competente para recoger huevos de un productor con el fin de
entregarlos a Centros de embalaje, Mercados mayoristas,
Industria Alimentaria y No Alimentaria.

Centro de embalaje: empresa autorizada por la Autoridad
Competente para la clasificacion de los huevos por categorias en
funcién de la calidad y el peso unitario.



Lote: el conjunto de huevos procedentes del mismo centro de
embalaje, situados en un Unico lugar, embalados o a granel, que
lleven la mencién de la misma fecha de duracién minima o
embalaje y las mismas categorias de calidad y peso.

Grandes embalajes: los embalajes, recipientes o contenedores
no cerrados con un contenido superior a 36 huevos.

Pequenos embalajes: los embalajes, bandejas o alveolos, con
exclusién de las bandejas o alveolos no envueltos , con un con-
tenido igual o inferior a 36 huevos.

Venta a granel: la puesta a la venta al por menor de huevos no
contenidos en pequenos o grandes embalajes.

Fecha de duracion minima: es aquella hasta la cual los huevos
de categoria A, en condiciones de almacenamiento adecuadas,
conservan sus caracteristicas de calidad. Podra ser como maximo
hasta 28 dias desde la fecha de puesta. Se indicara en el huevo
con la mencién: «Cons. Pref..» o en el embalaje: «Consimase
preferentemente antes del dia... mes...».

Fecha de venta recomendada: como maximo hasta 21 dias
desde la fecha de puesta. Se indicara: «Vender antes del dia...
mes...».



AMBITO DE APLICACION
Y REGISTRO SANITARIO






Los establecimientos cuya actividad comercial o profesional sea la
comercializacién de huevos:

No

Productores

Colectores

Mercados Mayoristas

Centros de embalaje

Almacenes y distribucion de huevos
Minoristas

se aplica a:

Los huevos que el consumidor importe/exporte de/hacia paises
terceros para su consumo personal en pequenas cantidades
que no excedan de 60 huevos.

Las normas relativas a clasificacién y marcado no se aplicaran
a los huevos transportados directamente del lugar de produc-
cién a un Centro de embalaje 0 a un Mercado Mayorista, a la
Industria Alimentaria o No Alimentaria.

Los huevos vendidos directamente al consumidor para su con-
sumo personal por el productor en la explotacién, en mercado
local o en venta ambulante, siempre que procedan de su pro-
duccion propia y no estén embalados ni clasificados.



No obstante, a partir del 1 de mayo de 2005, los huevos vendi-
dos por el productor en mercado local deberan ir marcados con
el codigo que exprese el numero distintivo del productor y que per-

mita identificar el sistema de cria

* Dentro del Sector Huevos deberan solicitar Numero de Registro
General Sanitario de Alimentos las siguientes actividades:

— Centros de Embalaje

— Colector

— Almacén y distribucidon de huevos

— Industrias de ovoproductos

* Deberan solicitar autorizacion especial los centros de embalaje
que quieran comercializar huevos (Anexo 1)

— Extra

— Con indicacién de fecha de puesta

A los Centros de Embalaje autorizados se les asignard un nimero
o codigo distintivo cuyos digitos iniciales seran los siguientes segun

los diferentes Estados miembros :

Alemania: DE
Austria: AT
Bélgica: BE
Chipre: cY

Dinamarca: DK
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Italia:
Irlanda:
Letonia:
Lituania:

Luxemburgo:



Eslovaquia SK Malta: MT

Eslovenia: S Paises Bajos: NL
Espana: ES Polonia: PL
Estonia: EE Portugal: PT
Finlandia: Fi Reino Unido: UK
Francia: FR Republica Checa: CZ
Grecia: GR Suecia: SE
Hungria: HU

Para Espafa, el cédigo de los Centro de embalaje consistira en las
letras ES seguidas, sin separacion alguna, del R.S.1.

Ej:ES1400000
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CONDICIONES GENERALES
HIGIENICO-SANITARIAS






Todos los locales destinados a la manipulaciéon, embalaje y
almacenamiento de huevos, estaran limpios y en buen estado

Los locales y sus anexos tendran un emplazamiento y orienta-
cién adecuada, (alejados de cualquier causa de suciedad, con-
taminacién o insalubridad) y accesos faciles y limpios.

Dispondra de una zona de carga y descarga.

Los pavimentos seran impermeables, no absorbentes, resisten-
tes, faciles de limpiar y desinfectar y no téxicos. Cuando pro-
ceda, se les dotara de sistemas de desagiie adecuados.

Las paredes seran de facil limpieza y desinfeccion y se conser-
varan en buen estado. Su superficie sera lisa hasta una altura
adecuada para las operaciones.

Los techos estaran construidos de forma que impidan la acu-
mulacién de suciedad y reduzcan la condensacién, la forma-
cién de moho y el desprendimiento de particulas

Las puertas seran faciles de limpiar y, cuando sea necesario, de
desinfectar. Seran de superficies lisas y no absorbentes

La iluminacion, natural o artificial, serd apropiada a la capaci-
dad y volumen del local.

Las ventanas y demas huecos practicables estaran construidos
de forma que impidan la acumulacién de suciedad y aquellos
que comuniquen con el exterior estaran provistos de pantalla
contra insectos que puedan desmontarse con facilidad para
proceder a su limpieza.
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Los locales dispondran de unas condiciones térmicas adecua-
das para el almacenamiento higiénico de los productos, , de
manera que los huevos no sufran alteraciones o cambios en
sus caracteres iniciales; y aseguraran la proteccion contra la
accioén directa de la luz solar.

Dispondran de agua corriente potable (fria-caliente) y nimero
suficiente de lavamanos, asi como material de limpieza y seca-
do higiénico de manos.

El agua no potable, utilizada para la produccién de vapor, pre-
vencion de incendios y otros usos no relacionados con los pro-
ductos alimenticios, se canalizard por medio de tuberias inde-
pendientes, facilmente identificables, que no tengan ninguna
conexion con la red de distribuciéon de agua potable, y de
forma que no pueda producirse un reflujo hacia ésta.

Dispondran de dispositivos para la limpieza de utiles, materia-
les e instalaciones.

Dispondran de vestuarios en niUmero y caracteristicas adecua-
das, y servicios higiénicos que no comunicaran directamente
con los locales donde se manipulen los huevos.

Contara con los medios necesarios para la prevencién de con-
taminacion por la proximidad o contacto con cualquier tipo de
residuos, humos y suciedad, asi como para el control de insec-
tos y roedores (DDD).

Los desperdicios de alimentos y de otro tipo se depositaran en
contenedores provistos de cierre, en buen estado y de facil
limpieza y desinfeccién. Los desperdicios no podran acumular-
se en los locales por los que circulen los alimentos y se toma-
ran las medidas necesarias para su evacuacion.



* Todo material que tenga contacto con los huevos, mantendra
las debidas condiciones de conservacién, higiene y limpieza.

* Estaran fabricados con materias primas autorizadas y adecua-
das al fin a que se destinan. Seran faciles de limpiar y desin-
fectar

¢ No transmitirdan sustancias tdxicas o contaminantes.

* No cederan ninguna sustancia a la composicién normal de los
huevos.

* No alteraran las caracteristicas de composicién ni las caracte-
risticas organolépticas de los huevos.

Debera garantizar la correcta manipulacion de los huevos e incluir
en particular:

1. Equipo adecuado de inspeccién visual:

* Debera estar permanentemente controlado por un opera-
rio durante su funcionamiento.

* Permitira examinar por separado la calidad de cada huevo.

* En el caso de utilizar maquina automatica para la inspec-
cion visual, seleccion y clasificacion, el equipo debera
incluir una lampara auténoma. La Autoridad Competente
podra dispensar la presencia permanente de un operario al
frente de la maquina siempre y cuando se establezca un
control de calidad por muestreo de los huevos expedidos

2. Dispositivo de medicion de la altura de la cdAmara de aire.
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3. Maquina clasificadora de huevos por su peso.
4. Una o varias balanzas homologadas para pesar los huevos.
5. Equipo para estampar huevos.

El equipo técnico debera mantenerse limpio y en buen estado de
funcionamiento.

Durante el almacenamiento y el transporte los huevos se man-
tendran

* Limpios y secos
* En lugares exentos de olores extranos

* A una temperatura que garantice una conservacién éptima de
la calidad

* Eficazmente protegidos de los golpes, la accién de la luz y las
diferencias excesivas de temperatura
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Se cumplird lo establecido en el Real Decreto 202/2000 de 11 de
febrero por el que se establecen las Normas Relativas a los
Manipuladores de Alimentos. Los manipuladores de alimentos debe-

ran:

cumplir las normas de higiene en cuanto a actitudes, habitos
y comportamientos: no podran fumar, masticar goma de mas-
car, comer en el puesto de trabajo o realizar cualquier activi-
dad que pueda ser causa de contaminacioén.

conocer y cumplir las instrucciones de trabajo establecidas por
la empresa para garantizar la seguridad y salubridad de los
alimentos.

mantener un elevado grado de higiene personal, llevar vesti-
menta limpia y de uso exclusivo.

cubrirse los cortes y las heridas con vendajes impermeables
apropiados.

lavarse las manos con agua caliente y jabén o desinfectante
adecuado, tantas veces como sea necesario y siempre antes de
incorporarse al trabajo.

cualquier persona que padezca enfermedad de transmision
alimentaria debera informar al responsable del establecimien-
to con el fin de valorar su exclusién temporal de la manipula-
ciéon.

La empresa garantizard que los manipuladores dispongan de la
formacién adecuada. Dispondra de la documentacién que demuestre
los tipos de programa de formacién impartidos y su periodicidad.
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DESTINO / PLAZO DE ENTREGA
DE LOS HUEVOS DESDE
EL PRODUCTOR






Max. al dia
siguiente habil
tras su recepciéon

Colector Mercado mayorista

Al menos cada

Huevos @ cada tres dias
habiles o una

C. de embalaje

vez por semana Industria alimentaria

si la T2 de alma-

cenamiento es Industria no alimentaria
< 18°C

Cada dia o cada dos dias si la tempe-
ratura de almacenamiento es < 18°C

Huevos extra C. de embalaje

Huevos con fecha de puesta el mismo dia de la puesta
Huevos industriales C. de embalaje

(Excepto huevos incubados) Industria no alimentaria

Huevos incubados Industria no alimentaria
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IDENTIFICACION DEL CONTENEDOR
DE HUEVOS EN LAS ENTREGAS
DEL PRODUCTOR AL CENTRO

DE EMBALAJE






Las entregas de contenedores de huevos antes de su salida del
centro de produccién al centro de embalaje se identificaran con los
siguientes datos:

— Nombre, direccidon y nimero distintivo del Productor.
— NUumero o peso de los huevos

— Dia o periodo de puesta.

— Fecha de expedicién.

Estos datos deberdn figurar en el contenedor y en los documen-
tos de acompafamiento, y seran conservados por el centro de emba-
laje al menos durante 6 meses.

En el caso de entregas sin contenedor por estar el productor y el
Centro de embalaje en el mismo emplazamiento, los huevos podran
identificarse en el Centro de embalaje.
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CLASIFICACION DE HUEVOS
EN CENTROS DE EMBALAJE






* Sélo los centros de embalaje podran clasificar huevos en cuan-
to a categorias de calidad y peso unitario.

* No es obligatorio clasificar ni marcar los huevos si van direc-
tamente del productor:

— a un centro de embalaje.

— a mercados mayoristas.

— a la industria alimentaria /no alimentaria.

Los centros de embalaje clasificaran, marcaran y embalaran los
huevos como maximo el 2° dia habil siguiente al de recepcion

* Dicho plazo no se aplicard cuando los huevos recibidos de los
productores se entreguen otros centros de embalaje. Se entre-
garan a mas tardar al dia siguiente habil al de recepcién.

* Los huevos suministrados en contenedores por unidades de
produccion situadas en el mismo establecimiento que el cen-
tro de embalaje y que van a llevar estampada la fecha de
puesta, se clasificaran y embalaran el mismo dia de la puesta
o al siguiente si no es habil.

* Los huevos que se embalan en centro de embalaje diferen-
te a aquel en el que se han clasificado y marcado: maximo 5
dias tras la recepcion.
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Los huevos se clasificaran en las categorias de calidad siguientes:

* categoria A o «frescos»

* categoria B o «huevos de segunda calidad» o «excluidos de la
categoria A» destinados a las empresas de la industria alimen-
taria autorizadas o a la industria no alimentaria

6.2.1. Caracteristicas de los huevos de la categoria A

Cascara y cuticula (aspecto)

Camara de aire (altura)

Clara (consistencia)

Yema (al trasluz: aspecto,
posicién)

Germen

Olor

42

Categoria A

Normal, limpia, intacta

h = 6 mmy fija
Para Extra h = 4 mm

Consistencia gelatinosa
Transparente

Sin manchas ni materias extranas
Sombra sin contorno discernible
Centrada tras rotacién

Sin materias extrafas

Desarrollo imperceptible

Ausencia de olores extranos



En los huevos de categoria A
No estd autorizado

* el lavado y/o limpiado por cualquier procedimiento antes o
después de la clasificacion.

* los tratamientos de Conservacion y/o Refrigeracion en locales
en los que se mantenga artificialmente una T2 < 5° C.

No se consideraran refrigerados, si se mantienena T < 5 °© en:
* Un trayecto de duracion inferior a 24 h.

* Locales de venta minorista o sus anexos, si la cantidad alma-
cenada no supera la necesaria para 3 dias de venta al por
menor en dichos locales.

6.2.2. Clasificacion por peso de los huevos de la categoria A

Los huevos de categoria A se clasificaran segun su peso en

Embalajes pequenos Grandes embalaje
(pesos netos minimos)
XL: Super Grandes = 73 gr -XL: 7'3 Kg/ 100 huevos
L: Grandes 63-729gr -L: 6'4 Kg/ 100 huevos
M: Medianos 53-62 gr -M: 5'4 Kg/ 100 huevos
S: Pequenos < 52¢r -S: 4'5 Kg/ 100 huevos

* Las escalas de peso no podran subdividirse.

* La categoria de peso se indicara en los embalajes con las letras
o indicaciones mencionadas, pudiendo anadirse ademas la
escala de peso que le sea aplicable.
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¢ Cuando se embalen huevos de diferentes calibres en un mismo
embalaje, se indicara el peso total en gramos y se incluira la
mencion «huevos de calibres diferentes» o bien se indicaran
las distintas categorias de peso.

No es obligatoria la clasificacidon por peso cuando los huevos se
entreguen directamente a la industria alimentaria

6.2.3. Caracteristicas de los huevos de la categoria B

Los huevos de categoria B son los que no cumplen los requisitos
de la categoria A.

Unicamente pueden suministrarse a empresas de la industria ali-
mentaria autorizadas o a industrias no alimentarias.
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MARCADO
O ESTAMPADO DE HUEVOS






* El marcado de huevos es obligatorio para los huevos de
todas las categorias.

» Se utilizaran colorantes autorizados para su uso en alimentos

* Los huevos se estamparan el mismo dia que se clasifiquen y
embalen. No obstante, las marcas correspondientes al:

* numero distintivo del productor
* fecha de puesta
* alimentacion de las gallinas ponedoras
* origen regional de los huevos
podran ser estampadas por el productor.

* Las marcas se estamparan en los huevos y se colocaran en los
embalajes de forma que sean claramente visibles

* No podran llevar mas marcas que las establecidas

El marcado de los huevos de Categoria A serad obligatorio y con-
sistird en un cédigo que exprese el nimero distintivo del productor y
que permita identificar el sistema de cria. Sera de una altura minima
de 2 mm y estard integrado por

a) El cédigo de forma de cria
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b) El codigo del Estado Miembro
¢) El nimero de identificacién del establecimiento productor

a) La forma de cria se identificard mediante los siguientes codi-
gos:
* 0 para la produccion ecoldgica

* 1 para la campera, en la que las gallinas disponen de
corrales al aire libre

* 2 para la realizada en el suelo
* 3 para la realizada en jaulas

b) El cédigo del Estado miembro correspondiente a Espana sera
ES

¢) El nidmero de identificacion del establecimiento productor
sera establecido por las autoridades competentes y estard compues-
to por dos digitos correspondientes al cédigo de la provincia, segui-
do de tres digitos para el cédigo del municipio, seguido de un codi-
go de digitos que lo identifique de forma Unica dentro del municipio.

Los huevos podran llevar una o mas de las marcas distintivas

siguientes:

* Marca distintiva de categoria A: CIRCULO de por lo menos 12
mm de didmetro, dentro del cual figurara la marca distintiva
de categoria de peso: letras XL, L, M, S de altura minima de
2mm dentro del circulo.
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Fechas :
* Fecha de duracién minima (Cons. pref...)
* Fecha de embalaje (Emb...) . Si es venta a granel : fecha de
clasificacion
* Fecha limite de venta recomendada: vender antes...
* Fecha de puesta (Puesta...)

Las fechas se indicaran con letras y digitos de al menos 2 mm de
altura seguidos del dia (del 1 al 31) y mes (del 1 al 12 6 con un maxi-
mo de cuatro letras).

Numero del centro de embalaje, con letras y cifras de al menos
2 mm de altura.

El nombre o razén social del centro de embalaje
Marca de empresa o marca comercial

Origen de los huevos

Régimen alimenticio de las gallinas ponedoras

La marca distintiva de los huevos de categoria B serd un CIRCULO
de al menos 12 mm de didmetro con la letra B de una altura minima
de 5 mm dentro del circulo.

No sera obligatorio el marcado si se entregan directamente a la
Industria Alimentaria, siempre que se indique claramente este desti-
no en los embalajes que los contengan

Cuando un productor suministre huevos a un centro de embalaje
situado en otro Estado Miembro, se estamparan con el nimero dis-
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tintivo del productor antes de salir del establecimiento de produc-
cién, a no ser que exista un contrato de suministro que contenga una
clausula de exclusividad y en el que se especifique la obligacién de
respetar los plazos y normas de marcado.
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EMBALAJES






* Resistentes a golpes, estar secos y en buen estado de mante-
nimiento y limpieza, de materiales adecuados, para que los
huevos queden protegidos de olores extrafnos y posibles alte-
raciones de calidad.

* Se mantendran en un local limpio, protegidos y aislados del
suelo y paredes.

* Grandes Embalajes: Sélo reutilizables en la medida en que
estén nuevos, cumplan los requisitos técnicos e higiénicos
mencionados y no presenten marcas anteriores que induzcan
a error.

* Pequenos Embalajes: No reutilizables.

En el caso de entrega directa por el embalador, en la misma loca-
lidad y para el comercio al por menor de huevos destinados a la venta
a granel, siempre y cuando se cumpla:
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Las cantidades entregadas diariamente sean menores de 3600
huevos por entrega y 360 huevos por comprador.

Se acompanen las entregas con documentacién en la que figu-
re:

— Nombre y direccion del centro de embalaje
— Numero del centro de embalaje

— Numero de huevos

— Categorias de calidad y peso

— Fecha de duracién minima

— Forma de cria de las gallinas

Los embalajes grandes y los pequefos llevaran en una de las caras
exteriores con letras claramente visibles y legibles:

Nombre o razén social, y direccion de la empresa que haya
embalado o mandado embalar los huevos. Podra indicarse la
marca comercial utilizada por la empresa, siempre que no con-
tenga ninguna indicacion o simbolo incompatible con lo dis-
puesto y relativo a la calidad o el estado de frescura de los
huevos, la forma de cria o el origen de los huevos.

Numero distintivo del Centro de embalaje
Categorias de calidad-peso

* En huevos de categoria A, podra indicarse con la letra A o
las palabras «categoria A», combinadas o no con el tér-
mino «frescos».



* Las categorias de peso se indicardan mediante las letras
«XL», «L», «M», «S» o los términos «supergrandes»,
«grandes», «medianos» y «pequefos» o una combina-
cién de ellos, pudiendo anadir la escala de peso corres-
pondiente.

¢ NUmero de huevos embalados.

* Fecha de duracién minima, con la mencién «Consimase pre-
ferentemente antes del... dia (del 1 al 31) y mes (del 1 al 12 o
con un maximo de cuatro letras)».

Se indicara en el momento del embalado.

* Para huevos de categoria A embalados y venta a granel, reco-
mendacién de mantenimiento en refrigeraciéon de los huevos
después de la compra.

* Para huevos de categoria B, fecha de embalaje: «<Embalado
el... (dia y mes)».

¢ La forma de cria

Tanto los Grandes como los Pequefios embalajes podran llevar:
* Precio de venta

* (Codigo de gestion de la venta al por menor y/o del control de
existencias.

* Indicaciones sobre condiciones especiales de almacenamiento.

* Indicaciones destinadas a promover la venta de huevos, siem-
pre que no induzcan a error al comprador.
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Fechas que faciliten una informacién suplementaria:
Fecha de venta recomendada:
* Vender antes.......

* Se indicard en el embalaje y/o en los huevos que con-
tenga

* Serd como maximo 21 dias desde la puesta. Si se indica
el periodo de puesta se calculara partiendo del primer
dia de dicho periodo

Fecha de Puesta:
* Se indicara en el embalaje y en los huevos que conten-
ga
Fecha de embalaje
Origen de los huevos.
Sistema de alimentacién de las gallinas ponedoras.



PRECINTOS Y ETIQUETAS






Para grandes embalajes.

Seran expendidos por los organismos competentes o bajo su
control.

Quedaran inutilizados una vez abierto el embalaje y no podran
volver a utilizarse

No serd necesario dicho precinto en el caso de grandes
embalajes no cerrados y que no impidan ver las indicaciones
de los embalajes pequenos que contengan.

Para comercializar huevos de categoria A (consumo humano
directo).

Podran numerarse.

Llevaran un Sello oficial, establecido por la Autoridad
Competente.

Llevaran las indicaciones obligatorias mencionadas y podran
llevar las potestativas.
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Para comercializar

a) Huevos de categoria A que han perdido sus caracteristicas y

no se han reclasificado.

b) Huevos de categoria B.

¢) Huevos no clasificados estinados a la Industria Alimentaria

para su transformacion.

Llevaran las siguientes Indicaciones:

Nombre o Razén Social y domicilio de la empresa que haya
expedido los huevos.

Numero o peso neto de los huevos embalados.

La mencién: «<HUEVOS DESTINADOS A LA INDUSTRIA ALIMEN-
TARIA», en mayusculas de 2cm de altura y en uno o varios
idiomas de la Comunidad.

Para comercializar huevos Industriales (huevos rotos y huevos
incubados).

Llevaran las siguientes indicaciones:

Nombre o Razén Social y domicilio de la Empresa destinataria.
Nombre o Razoén Social y domicilio de la Empresa expedidora
Las menciones: «HUEVOS INDUSTRIALES» con mayusculas de 2
cm de altura y «<NO APTOS PARA CONSUMO HUMANO» con

letras de 0.8cm como minimo, en uno o varios idiomas de la
Comunidad.



En pequenos embalajes

* Se colocardn de manera que no oculten ninguna indicacién del
embalaje.

e Llevaran impreso en letra cursiva de al menos 1 cm, las indica-
ciones: «<EXTRA HASTA EL....(dia)...(mes)». Estas indicaciones
deberan corresponderse con el 7° dia siguiente a la fecha de
embalaje o el 9° dia siguiente a la fecha de puesta, tras los
cuales deberan retirarse y destruirse las etiquetas y precintos.

* La palabra EXTRA podra ir seguida de la palabra FRESCO

— Si en el embalaje se indica la fecha de embalaje, la indi-
cacién anterior podra sustituirse por «Extra hasta 7 dias
después de la fecha de embalaje».

— Si en el embalaje se indica la fecha de puesta, podra sus-
tituirse por «Extra hasta 9 dias después de la fecha de
puesta».

* Si el precinto o etiqueta no se pudiera despegar del embalaje,
al finalizar los plazos mencionados, se retiraran los huevos del
punto de venta y deberdn embalarse de nuevo.

En grandes embalajes que contengan embalajes pequefos mar-
cados con la mencion Extra figurard «CONTIENE EMBALAJES
PEQUENOS EXTRA», con mayusculas de al menos 1 cm y en uno o
varios idiomas de la Comunidad.
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Huevos

Precintos
y etiquetas

Menciones

Categorias A, EXTRA

Color blanco

NO CLASIFICADOS
destinados a la industria

Categ. A que han perdido

Color amarillo

HUEVOS DESTINADOS A

sus caracteristicas y NO SE LA INDUSTRIA

HAN RECLASIFICADO ALIMENTARIA
CATEGORIA B

INDUSTRIALES Color rojo HUEVOS INDUSTRIALES

NO APTOS PARA
CONSUMO HUMANO
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HUEVOS RECLASIFICADOS






* Los huevos de la categoria A que ya no respondan a sus carac-
teristicas de calidad, se desclasificaran y podran reclasificarse
como categoria B y se entregaran directamente a la industria
alimentaria/no alimentaria

* Podran comercializarse en los embalajes anteriores en la
medida que cumplan los requisitos técnicos de higiene: «Estar
nuevos, limpios, secos y fabricados con materiales adecuados
para la proteccién de olores extranos y posibles alteraciones
de calidad». Se eliminaran o cubriran todas las anteriores indi-
caciones para no inducir a error.

* Si son embalados de nuevo, cada embalaje contendrd Unica-
mente huevos de un mismo lote.

* Los grandes embalajes ademas de las indicaciones que figuran
en los precintos y etiquetas podran llevar la marca comercial
de la empresa que haya reembalado o mandado reembalar

Los precintos o etiquetas de los grandes embalajes seran de color
amarillo o rojo con las indicaciones en negro y llevaran al menos la
siguiente informacién:

* el nombre o razén social y domicilio de la empresa que haya

reclasificado o mandado reclasificar
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¢ Para huevos destinados a la industria alimentaria:

* Nombre o Razén Social y domicilio de la Empresa que haya
expedido los huevos.
* NUumero o peso neto de los huevos embalados.

* Mencién: HUEVOS DESTINADOS A LA INDUSTRIA ALIMEN-
TARIA, en mayusculas de 2cm de altura y en uno o varios
idiomas de la Comunidad.

¢ Para huevos industriales

* Nombre o Razén Social y domicilio de la Empresa destina-
taria.

* Nombre o Razén Social y domicilio de la Empresa expedi-
dora de los huevos.
* Menciones: HUEVOS INDUSTRIALES, en mayusculas de 2

cm de altura y NO APTOS PARA CONSUMO HUMANO enle-
tras de 0.8cm como minimo.

* Si se utilizan los embalajes de origen se taparan las indicacio-
nes que ya no procedan.

* Podran llevar la marca comercial de la empresa que haya recla-
sificado o mandado reclasificar.
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REEMBALADO DE HUEVOS






* Los huevos embalados solo podran ser reembalados en otros
embalajes grandes o pequenos por los centros de embalaje.

* Cada embalaje contendrd Unicamente huevos de un mismo
lote.

* Se aplicaran las disposiciones generales relativas a plazos de
embalaje y marcado de huevos

* Podran comercializarse en los embalajes anteriores en la medi-
da que cumplan los requisitos técnicos de higiene: «Estar nue-
vos, limpios, secos y fabricados con materiales adecuados para
la proteccién de olores extrafos y posibles alteraciones de
calidad». Se eliminaran o cubrirdn todas las indicaciones ante-
riores para no inducir a error.

Los precintos o etiquetas seran de color blanco con las indica-
ciones en negro y llevaran al menos la siguiente informacion:

* Nombre o razén social y domicilio de la empresa que haya
reembalado o mandado reembalar.

* Numero del centro de embalaje que haya reembalado.

* Numero del centro de embalaje que haya embalado los hue-
VOSs por primera vez.

* Pais de origen en huevos importados.
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Numero de huevos reembalados.
Categorias de calidad y peso

Fecha de duracién minima original: «Consimase preferente-
mente antes del...» y debajo de ésta los términos «HUEVOS
REEMBALADOS».

Forma de cria

Unicamente llevaran las indicaciones anteriores.

Los pequenos embalajes que contengan huevos reembalados
podran llevar impresas una o varias de las indicaciones que
figuren en las etiquetas y precintos que los cierren y ademas,
la marca comercial de la empresa que haya reembalado o
mandado reembalar.

No podra utilizarse la palabra EXTRA
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REGISTRO DE DATOS






Los productores llevaran un registro separado
a) por cada forma de cria a la que se dediquen
b) en el caso de indicarlo en los huevos y sus embalajes

* por sistema de alimentacion de las gallinas ponedoras
* por fecha de puesta

Registro de forma de cria

Por cada forma de cria (ecoldgica, campera, suelo o jaula) ala que
se dediquen en el que conste

Fecha de instalacion, la edad y nimero de gallinas ponedoras
Fecha y nimero de eliminaciones de gallinas efectuadas
Produccién diaria de huevos

Numero o peso de los huevos vendidos por dia

Nombre y direccion de los compradores y nimero de autori-
zacion del establecimiento

Registro de modo de alimenacion de las gallinas
Para aquellos lotes en los que se indique, constara:

Cantidad y tipo de piensos suministrados y/o mezclados en la
granja

Fecha de suministro

Nombre del fabricante o distribuidor

Numero y edad de gallinas ponedoras
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* Numero de huevos producidos y entregados
* Fecha de expedicién

* Nombre y direccién de los compradores y nimero de autori-
zacion del establecimiento

Registro de fecha de puesta
Para aquellos lotes en los que se indique, constara:
¢ Fecha de instalacion,

* La edad y numero de gallinas ponedoras en el momento de
instalacion

* Fecha y nimero de eliminaciones de gallinas efectuadas
* Produccion diaria de huevos
* Numero o peso de los huevos vendidos por dia

* Nombre y direcciéon de los compradores y nimero de autori-
zacién del establecimiento

El establecimiento desglosara los datos por gallineros siempre que
aplique diferentes

¢ Formas de cria
* Formas de alimentaciéon de las gallinas ponedoras,

Los registros se conservaran al menos durante 6 meses, aun en el
caso de que abandone la actividad o sacrifique las gallinas.

Registraran diariamente y por separado por forma de cria, los
siguientes datos:

1. Cantidad de huevos recibidos por productor con:
* Nombre, domicilio y numero distintivo del productor
* Fecha o periodo de puesta
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2. Cantidad de huevos no clasificados entregados a otros centros
de embalaje con:

* Numero de autorizacion del establecimiento
* Fecha o periodo de puesta
3. Clasificacién de los huevos por categorias de calidad y peso

4. Cantidad de huevos clasificados procedentes de otros centros
de embalaje con:

* NUumero de autorizacién del establecimiento de proceden-
cia

* Fecha de duracién minima
* |dentidad de los vendedores
5. Numero y peso de huevos entregados por comprador con
* Categoria de peso
* Fecha de embalaje
* Fecha limite de consumo
* Nombre y domicilio del comprador

En caso de indicar en los huevos y en sus embalajes el sistema de
alimentacion de las gallinas ponedoras, la fecha de puesta o el origen
de los huevos, registraran todos los datos mencionados por separado

No obstante, en lugar de llevar registro de las ventas o entregas,
los centros de embalaje podran archivar las facturas y los albaranes
correspondientes, siempre que en ellos figuren las indicaciones men-
cionadas.

* Llevaran un registro semanal de existencias.
* Los registros se conservaran al menos durante 6 meses.
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Deberan llevar un registro
* de las transacciones de compra y venta

* de existencias de huevos por forma de cria y, si procede,
sistema de alimentacién de ponedoras y origen de los hue-
vos

Los colectores llevaran un registro en el que conste
* Fechas y cantidades de huevos recogidas
* Nombre, domicilio y niUmero distintivo de los productores

* Fechas de entrega y cantidades de huevos entregas a los
centros de embalaje

Los mayoristas, incluidos aquellos intermediarios que no mani-
pulen los huevos, llevaran un registro en el que conste

* Fechas y volimenes de compras y de ventas
* Nombres y domicilio de vendedores y compradores

* Si ademas, manipulan fisicamente los huevos, deberan
registrar semanalmente las existencias

Los colectores y mayoristas en lugar de llevar registro de las ven-
tas o entregas, podran archivar las facturas y los albaranes corres-
pondientes, siempre que en ellos figuren las indicaciones referentes a
la forma de cria y, si procede, el sistema de alimentacion de las pone-
doras y el origen de los huevos.
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CONDICIONES PARTICULARES






Para indicar la forma de cria en los huevos y en sus embalajes se
utilizara

En el embalaje En el huevo
Huevos de gallinas camperas Camperas
Huevos de gallinas criadas en el suelo suelo
Huevos de gallinas criadas en jaulas jaula

Dichas menciones podran completarse con indicaciones referentes
a las caracteristicas de cada forma de cria

En venta a granel y en los huevos preenvasados, podra explicarse
el significado del nimero distintivo del productor en el contenedor o
en nota aparte.

En el caso de produccién ecoldgica (segun las condiciones esta-
blecidas en el Reglamento (CEE) nim. 2092/91) se indicara

En el embalaje En el huevo
Produccién ecoldgica Ecoldgico

79



Se indicara en el momento del embalado, en cuyo caso, debera
indicarse también en los huevos que contenga.

Cuando el abastecimiento se realice desde unidades de produc-

cidn propias situadas en el mismo establecimiento deberan:

e Estamparse el mismo dia de la puesta. Los huevos puestos en
dias no laborables podran estamparse el primer dia laborable
siguiente, al mismo tiempo que los puestos ese dia, con la
fecha del primer dia.

* Clasificarse y embalarse o entregarse a otros centros de emba-
laje el mismo dia de la puesta. En caso de no ser dia laborable,
el primer dia laborable siguiente.

Cuando el abastecimiento se realice desde unidades de produc-

cion externas en contenedores deberan:

* Clasificar y embalar sin interrupcidon todos los huevos de un
mismo contenedor como maximo el 2° dia habil siguiente al
de la recepcion.

* La fecha de puesta se estampard durante la clasificacion o
inmediatamente después.

Cuando desde unidades de produccién externas se suministren
huevos en los que no se vaya a indicar la fecha de puesta, estos hue-
vos seran almacenados y manipulados por separado.
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Cuando los huevos de categoria A 'y sus embalajes lleven una indi-
cacion del sistema de alimentacion de las gallinas ponedoras:

* En la composicion de los piensos sélo podra hacerse referen-
cia a cereales cuando éstos representen como minimo el 60%
de la formula del pienso, con no mas de un 15% de subpro-
ductos de cereales

* Si hace referencia a un cereal concreto, éste debera represen-
tar al menos el 30% de la formula utilizada

* Si hace referencia a varios cereales cada uno de ellos deberd
representar como minimo el 5% de la formula empleada

Los grandes embalajes que contengan huevos o pequenos emba-
lajes que lleven indicacidn del sistema de alimentacion de las gallinas
ponedoras llevaran las mismas indicaciones.

Para venta a granel, deberd ir marcado cada uno de los huevos
con las correspondientes indicaciones.

Los embalajes de los huevos de categoria A podran llevar una indi-
cacién del origen o la mencion «Origen de los huevos: véase cédigo
en el huevo».

Los términos utilizados podran referirse a circunscripciones admi-
nistrativas o regiones definida por el Estado miembro donde se hayan
producido los huevos.
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Los grandes embalajes que contengan huevos o pequefos emba-
lajes que lleven indicacién del origen llevaran las mismas indicaciones.

Para venta a granel, deberd ir marcado cada uno de los huevos
con las correspondientes indicaciones del origen.
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CONTROL DE LOTES:
MUESTREO Y TOLERANCIAS






* Cuando los huevos se embalen en grandes embalajes que no
contengan otros pequenos, se controlaran al menos las siguientes

cantidades de huevos:

Numero de huevos
incluidos en un lote

% del lote

NUm. minimo
huevos
a controlar

Hasta 180

De 181 - 1.800

1.801 - 3.600

3.601 - 10.800

10.801 -18.000

18.001 - 36.000

36.001 - 36.0000

> de 36.0000

100 %

15 %

10 %

5%

4%

3%

1'5 %

0'5 %

180

270

360

540

720

1.080

5.400
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* Cuando los huevos se embalen en pequefios embalajes, (aun-
que estos se introduzcan a su vez en otros grandes), se controlaran al

menos las siguientes cantidades de huevos:

N° huevos incluidos

% de pequenos

Num. huevos a

en un lote embalajes controlar/envase
Hasta 180 100 %
181 - 1.800 15 %
1.801 - 3.600 10 %
3.601 - 10.800 5% 100 %
10.801 - 18.000 4 %
18.001 - 36.000 3%
36.001 - 360.000 15 %
> de 360.000 0'5 %

¢ Si los lotes de huevos son < 18.000, los huevos a controlar se
tomaran por lo menos del 20 % de los Grandes embalajes.

¢ Si los lotes de huevos son >18.000, los huevos a controlar se
tomaran por lo menos del 10 % de los Grandes embalajes, y como
minimo de 10 de éstos embalajes.

* Si son huevos sin embalar (expuestos a la venta en minorista)

- < 180 huevos: se controlara el 100%

- > 180 huevos: se controlara 15% y como minimo 180 hue-

VOs.
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Para huevos de categoria A se toleraran los siguientes defectos en
cuanto a calidad:

* Alasalida del Centro de embalaje un 5 % de huevos que pre-
senten defectos de calidad

* En las demas fases de comercializacién un 7 % de huevos que
presenten defectos de calidad

* Cuando se trate de huevos comercializados con la mencién
Extra, no se tolerard ningun defecto de la cAmara de aire al
realizar el control en el momento del embalaje.

Cuando un lote controlado contenga menos de 180 huevos, los
porcentajes se duplicaran.

Un lote podrad contener un maximo de 10 % de huevos de las
categorias de peso limitrofes con la indicada en el embalaje, pero no
mas de un 5 % de huevos de categoria de peso inmediatamente infe-
rior.

Cuando un lote controlado tenga menos de 180 huevos los por-
centajes se duplicaran.

Los Embalajes Grandes de huevos de categoria A clasificados
seglin su peso, tendran los pesos netos minimos:

XL:Supergrandes . .. ....... 7'3 Kg/100 huevos
L: Grandes .............. 6'4 Kg/100 huevos
M: Medianos . .. .......... 5'4 Kg/100 huevos
S: Pequefos ............. 4'5 Kg/100 huevos
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El control se efectuara mediante sondeo, en todas las fases de
comercializacion, asi como durante el transporte.

Cuando se trate de huevos importados de paises terceros, dicho
control se efectuara ademas, en la aduana.

En el control de los lotes se tendran en cuenta las tolerancias en
defectos establecidas anteriormente.

Realizado el control, y una vez realizadas las correcciones necesa-
rias en el lote controlado, el inspector podra poner en el embalaje a
instancia del propietario del lote, un precinto provisto de un sello ofi-
cial con las siguientes caracteristicas:

Fondo blanco e indicaciones en rojo que indique :
* Controlado el... (fecha) en.. (lugar)
* Identidad del inspector

Si son huevos Extra el precinto de control llevara también la pala-
bra «kEXTRA» con letras en cursiva de 1cm de altura.

Cuando el embalaje haya sido cerrado antes del control, se volve-
rad a cerrar mediante el precinto de control, el cual, si fuera necesario,
podra colocarse sobre el precinto o etiqueta de origen

Cuando el lote controlado no se ajuste a la normativa, se prohibi-
ra la comercializacion, o si procede de un Pais tercero, la importacion,
hasta que se aporten pruebas que demuestren que se han subsana-
do las causas de no-conformidad.
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VENTA EN MINORISTA






Los huevos se presentaran por separado en funcién de
— la categoria de calidad
— la categoria de peso
— el sistema de cria

y se indicaran claramente en los anaqueles de los huevos de forma
perfectamente visible y que no puedan inducir a error al consumidor
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VENTA A GRANEL






Se expondran a la venta con la siguiente informacion:
* la categoria de calidad
* la categoria de peso
* la forma de cria

* Numero identificacion del centro de embalaje que haya
clasificado los huevos o Pais de origen si son importados.

* Fecha de duracion minima, seguida de recomendaciones
de almacenamiento adecuadas después de la compra.

Las indicaciones referente al sistema de alimentacion de gallinas
ponedoras y el origen de los huevos, s6lo podra utilizarse si figura
también en cada huevo.
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IMPORTACION - EXPORTACION






Identificacion del productor y forma de cria

Los huevos importados de Lituania, Hungria, la Republica Checa y
Noruega se estamparan en el pais de origen con el nimero distinti-
vo del productor y se indicard la forma de cria en los embalajes, en
las mismas condiciones que los de origen comunitario

Los huevos importados de terceros paises distintos a los mencio-
nados se estamparan en el pais de origen con el c6digo ISO del pais
de origen, precedido por la mencién «normas no CE». La indicacién
de la forma de cria en los embalajes consistira en la mencion «forma
de cria indeterminadan».

En el caso de que tras inspeccion la Comision considere que los
procedimientos de los métodos de etiquetado ofrecen garantias sufi-
cientes de equivalencia con la normativa comunitaria, podran llevar
un cédigo de las mismas caracteristicas que el de los huevos produ-
cidos en la Comunidad.

Informacién obligatoria del etiquetado

Los embalajes grandes y pequeiios llevaran las siguientes indica-
ciones:

* Pais de origen o la mencién: «véase cédigo en el huevo».
* Nombre de la empresa de embalaje del pais tercero.
* Categoria de calidad y peso.
* Para grandes embalajes:
— Peso en Kg y numero de huevos embalados.
— Nombre y domicilio del expedidor.
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Para pequeios embalajes: niumero de huevos embalados.
En huevos de categoria A

— Indicacion de la forma de cria

— Fecha de embalaje.

— Fecha de duracién minima.

— Recomendaciones de almacenamiento.
En huevos de categoria B: fecha de embalaje.

Precintos y etiquetas, reclasificacion y reembalado

Las condiciones de precintos y etiquetas en los embalajes y la

reclasificacion y el reembalado de huevos seguiradn las mismas condi-
ciones que los de origen comunitario

100

Los huevos destinados a la exportacién, se podran ajustar a las
disposiciones exigidas en el pais de destino (pudiendo ser
éstas superiores en cuanto a calidad, marcado, etiquetado o
requisitos suplementarios).

Podran utilizarse categorias de peso distintas de las contem-
pladas, siempre que se indique en los embalajes dicha catego-
ria de peso.

Podran ir provistos de marcas o indicaciones distintas a las
previstas en este Reglamento, siempre que no se presten a
confusion con estas.

No se consideraran conservados los huevos embalados some-
tidos a un recubrimiento.
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LEGISLACION






— Reglamento (CEE) nim. 1907/90 del Consejo de 26 de junio de
1990 relativo a determinadas normas de comercializacién de
los huevos y sus modificaciones posteriores.

— Reglamento (CEE) nim. 2295/2003 de la Comision de 23 de
diciembre de 2003 por el que se establecen las disposiciones
de aplicacion del Reglamento 1907/90 relativo a determinadas
normas de comercializacion de los huevos

— Decreto 408/1975 de 7 de marzo por el que se establece la
Reglamentacién Técnico Sanitaria para la manipulaciéon de
huevos frescos y conservados y elaboracién, conservacion y
venta de ovoproductos.

— Real Decreto 202/2000 de 11 de febrero por el que se esta-
blecen las normas relativas a los manipuladores de alimentos.

— Real Decreto 2207/95 de 27 de febrero por el que se estable-
cen las Normas de Higiene relativas a los productos alimenti-
cios.

— Decisién del Consejo de 20 de Junio de 1994, por la que se
establecen condiciones especificas de salud publica para la
comercializacion de determinadas clases de huevos.

— Real Decreto 372/2003 de 28 de marzo, por el que se estable-
ce y regula el Registro general de establecimientos de gallinas
ponedoras
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ANEXO |






SOLICITUD DE AUTORIZACION PARA EMBALAR HUEVOS DE LA
CATEGORIA A MARCADOS CON LA MENCION EXTRA E INCLU-
SION EN EL REGISTRO ESPECIAL

DON.. e con NIF/DNL.......oveeeennnnnnn.
en nombre y representacion de la empresa..........ccccceevvcvieneene
SITA BN e
de la localidad de......cocoeeiiiiiiiiiii e Autorizada

como Centro de Embalaje de huevos con n° de RSI..................

EXPONE:

Que vistas las disposiciones comunitarias aplicables a los huevos
que vayan a comercializarse indicando la mencion EXTRA o EXTRA
FRESCOS (Reglamento CEE N° 1907/1990 y sus modificaciones pos-
teriores y Reglamento CEE N° 2295/2003) y que a continuacion se
citan:

— Los huevos que vayan a comercializarse con la mencién EXTRA
seran entregados o recogidos del productor todos los dias
habiles o cada dos dias si se mantienen a una temperatu-
ra igual o menor a 18° C.

— La altura de la camara de aire de los huevos que vayan a
estamparse con mencion EXTRA serd menor de 4 mm en el
momento del embalaje.

— Los huevos que vayan a comercializarse con la mencién EXTRA
no se podran reembalar.

107



— Precintos y etiquetas de huevos «extra».
* Seran de color blanco y con indicaciones en negro.

* En Pequenos embalajes:

* Se colocaran de manera que no oculten ninguna indica-
cién del embalaje.

* Llevaran impreso en letra cursiva de al menos 1 cm, las
indicaciones: «<EXTRA HASTA EL...(dia)...(mes)». Estas indi-
caciones deberan corresponderse con el 7° dia siguiente
a la fecha de embalaje y el 9° dia siguiente a la fecha
de puesta, tras los cuales deberan retirarse y destruirse las
etiquetas y precintos.

* Si en el embalaje se indica la fecha de embalaje, la indica-
cién anterior podra sustituirse por «Extra hasta 7 dias des-
pués de la fecha de embalaje».

* Si en el embalaje se indica la fecha de puesta, podra sus-
tituirse por «Extra hasta 9 dias después de la fecha de
puesta».

* Si el precinto o etiqueta no se pudiera despegar del embalaje,
al finalizar los plazos mencionados, se retiraran los huevos del
punto de venta y deberan embalarse de nuevo.

* En Grandes embalajes que contengan envases pequefios
marcados con la mencién Extra figurard «CONTIENE ENVASES
PEQUENOS EXTRA», con mayusculas de al menos 1cm y en
uno o varios idiomas de la Comunidad.

Y estando en disposicion de cumplir los requisitos exigidos en la
actualidad asi como todos los posteriores que le sean de aplicacién
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SOLICITA:

Sea inscrita la empresa en el Registro Especial que contempla el
articulo 4, punto 3 del Reglamento CEE N° 2295/2003, y se autorice
a embalar huevos de la categoria A indicando la mencién EXTRA.

En a de de

FDO:

CONSELLERIA DE SANIDAD
DIRECTOR GENERAL DE SALUD PUBLICA
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SOLICITUD DE AUTORIZACION PARA EMBALAR HUEVOS
INDICANDO LA FECHA DE PUESTA E INCLUSION
EN EL REGISTRO ESPECIAL

DON..oiiiiiiirr con NIF/DNL.......oveieennnnn.
en nombre y representacién de la empresa........cccccceveveeeeeiinne.
SITA BN oo
delalocalidad de..........ccocnimiiiiiiii Autorizada

como Centro de Embalaje de huevos con nim. de RSI...............

EXPONE:

Que vistas las disposiciones comunitarias aplicables a los huevos
que vayan a comercializarse indicando la fecha de puesta
(Reglamento CEE N° 1907/1990 y sus modificaciones posteriores y
Reglamento CEE N° 2295/2003) y que a continuacion se citan:

— La fecha de puesta se indicard en el momento del embalado,
en cuyo caso, deberd indicarse también en los huevos que con-
tenga.

— Plazos y condiciones de marcado de los huevos
Cuando el abastecimiento se realice desde unidades de produc-
cion propias situadas en el mismo establecimiento deberan
* Estamparse el mismo dia de la puesta. Los huevos puestos
en dias no laborables podran estamparse el primer dia
laborable siguiente, al mismo tiempo que los puestos ese
dia, con la fecha del primer dia
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* Clasificarse y embalarse o entregarse a otros centros de
embalaje el mismo dia de la puesta. En caso de no ser dia
laborable, el primer dia laborable siguiente

Cuando el abastecimiento se realice desde unidades de produc-
cidon externas en contenedores deberan:

* Clasificar y embalar sin interrupcién todos los huevos de
un mismo contenedor

* La fecha de puesta se estampara durante la clasificacién o
inmediatamente después

— Datos registrados por los centros de embalaje

Registraran diariamente y por separado por forma de cria, los
siguientes datos:

1) Cantidad de huevos recibidos por productor
* nombre, domicilio y nimero distintivo del productor
* fecha de puesta

2) Cantidad de huevos no clasificados entregados a otros centros
de embalaje

* numero de autorizacién del establecimiento
* fecha o periodo de puesta
3) Clasificacién de los huevos por categorias de calidad y peso

4) Cantidad de huevos clasificados procedentes de otros centros
de embalaje

* numero de autorizacion del establecimiento de proceden-
cia

* fecha de duraciéon minima
* identidad de los vendedores

5) Nimero y peso de huevos entregados por comprador con
* categoria de peso



 fecha de embalaje
* fecha limite de consumo
* nombre y domicilio del comprador

No obstante, en lugar de llevar registro de las ventas o entregas,
los centros de embalaje podran archivar las facturas y los albaranes
correspondientes, siempre que en ellos figuren las indicaciones men-
cionadas.

Llevaran un registro semanal de existencias. Los registros se con-
servaran al menos durante 6 meses.

Y estando en disposicion de cumplir los requisitos exigidos en la
actualidad asi como todos los posteriores que le sean de aplicacion

SOLICITA:

Sea inscrita la empresa en el Registro Especial que contempla el
articulo 4, punto 3 del Reglamento CEE N° 2295/2003, y se autorice
a embalar huevos de la categoria A indicando la fecha de puesta.

En a de de

FDO:

CONSELLERIA DE SANIDAD
DIRECTOR GENERAL DE SALUD PUBLICA
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ANEXO I






PROTOCOLO DE EVALUACION DE CENTROS DE EMBALAJE

DATOS DE LA INDUSTRIA

NOMBRE/RAZON SOCIAL: .. ..\

N° DE REGISTRO: . .. .. .. i

AREA: ... . ... LOCALIDAD: .........
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ACTIVIDAD PARA LA QUE ESTA AUTORIZADO

(Marcar lo que proceda)

MAYORISTA . . SI / NO
COLECTOR ... e SI / NO
CENTRO EMBALAJE . ... ... . . e SI / NO

CLASIFICACION DE HUEVOS POR CATEGORIA DE CALIDAD YPESO . . .SI
COMERCIALIZACION HUEVOS EXTRA .. ...\ S
ESTAMPA HUEVOS CON FECHA DE PUESTA . .................. N
ESTAMPA HUEVOS CON FORMADE CRIA .. ................... Sl
ESTAMPA HUEVOS CON MODO ALIMENTACION PONEDORAS . . . . .. S|
ESTAMPA HUEVOS CON INDICACION DE ORIGEN . .............. S
RECLASIFICACION ... ... i Sl
REEMBALADO . . ... Sl

TIPO DE HUEVOS COMERCIALIZADOS

(Marcar lo que proceda)

CATEGORIA A . ..o Sl / NO
CATEGORIA AEXTRA . ...t Sl / NO
CATEGORIA AFECHADE PUESTA . . ... ..o Sl / NO
CATEGORIA A ALIMENTACION PONEDORAS . ... ............... SI / NO
CATEGORIA A ORIGEN DE LOSHUEVOS .. .................... Sl / NO
CATEGORIA B .. ot Sl / NO
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PROCEDENCIA DE LOS HUEVOS

PRODUCCION PROPIA
Contigua Centro Embalaje
Ne° distintivo de productor
OTROS PRODUCTORES
Comunidad Valenciana
Otras CCAA
Unién Europea
Paises terceros
COLECTORES
Comunidad Valenciana
Otras CCAA
Unién Europea
CENTROS DE EMBALAJE
Comunidad Valenciana
Otras CCAA
Unién Europea
Paises terceros

SI
Sl
Sl
Sl

SI
Sl
Sl

SI
SI
Sl
Sl

NO
NO
NO
NO

~ O~~~

NO
NO
NO
NO

~ O~~~

DESTINO DE LOS HUEVOS

(especificar destino)

HUEVOS ROTOS
HUEVOS CON FISURAS
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DISTRIBUCION Y VENTA

VENTA DIRECTA AL CONSUMIDOR DE PRODUCCION PROPIA

Local []

VENTA A GRANEL DE HUEVOS EN MERCADOS

cv [ ]otrasCCAA [ ]| Especificar ...........

VENTA A GRANEL DE HUEVOS EN MERCADOS AMBULANTES .

cv |:| Otras CCAA |:| Especificar ...........
VENTA A ALMACENES MAYORISTAS

v D Otras CCAA D U.E. D P. Terceros D
VENTA A COLECTIVIDADES

Local [ ] Otras CCAA [ ] U.E. [ ] P Terceros [ ]

VENTA A MINORISTAS PARA VENTA A GRANEL

Especificar

Especificar

Local [ ] Otras CCAA [ | U.E. [] P. Terceros [] Especificar

VENTA A MINORISTAS PARA VENTA EMBALADOS
Local |:| Otras CCAA |:| U.E. |:| P. Terceros D
VENTA A INDUSTRIA PASTELERA

Local |:| Otras CCAA |:| U.E. |:| P. Terceros |:|
VENTA A INDUSTRIA DE OVOPRODUCTOS

Local [ ] otras ccaa [] U.E. [] P Terceros [ ]
VENTA A INDUSTRIA NO ALIMENTARIA

Local [ ] Otras CCAA [ | U.E. [_] P. Terceros [_]

Especificar

Especificar

Especificar

Especificar
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CONDICIONES DE LOS LOCALES

Los locales y sus anexos tienen un emplazamiento
adecuado, alejado de cualquier causa
de contaminacién

Locales de trabajo de dimensiones suficientes

Los huevos se almacenan en locales limpios, secos
y exentos de olores extrafos

Dispone de zona de carga y descarga

O o ol O

O O (o O

Pavimentos de material adecuado, faciles

de limpiar y desinfectar, estan en buen estado
de conservacién y dotados de sistemas

de desaglie si procede

]

[

Paredes de superficies lisas, de facil limpieza
y desinfeccion y en buen estado de conservaciéon

Techo de facil limpieza y desinfeccion

Puertas de facil limpieza y desinfeccion
y en buen estado de conservacion

lluminacién apropiada

Ventilacién adecuada. Ventanas provistas
de pantallas contra insectos

O (g O jgd| d

O |0 Ojg) O

Suministro de agua potable
- de la red municipal
- de pozo

0]

L0
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|

NO

Dispositivos adecuados para la limpieza y desinfeccion

de Utiles, material e instalaciones

Dispositivos adecuados para el almacenamiento
de productos de limpieza

Servicios higiénicos y vestuarios adecuados
y separados de los locales de manipulacién,
con lavamanos con agua fria y caliente,
material de limpieza y secado higiénico

de manos

Instalaciones adecuadas de proteccion
contra animales indeseables

Existen contenedores provistos de cierre, de facil
limpieza y desinfeccién, para el depésito higiénico
de desperdicios

CONDICIONES DE LOS MATERIALES

Todo material en contacto con los huevos
es adecuado, se mantiene limpio y en buen estado
de conservacién
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CONDICIONES DEL EQUIPO TECNICO

Equipo de inspeccién visual
- Con control permanente
- Automatico

En caso de control automatico, la empresa realiza
un control de calidad por muestreo
de los huevos expedidos

O (0Ug

O (0Ug

Dispositivo de medicién de la altura
de la cdmara de aire

Maquina clasificadora de huevos por su peso

Balanza homologada para pesaje de huevos

Equipo para estampar huevos

oo g] O

oo g] O

CONDICIONES DEL TRANSPORTE

Las superficies internas de los vehiculos son
adecuadas, faciles de limpiar y desinfectar
y se mantienen en buen estado.

Los vehiculos permiten mantener una temperatura
que garantice una conservacion optima de la calidad

Especificar tipo vehiculo:
isotermo/refrigerante/frigorifico/ninguno
de los anteriores (sefialar lo que proceda)
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CONDICIONES DEL PERSONAL

Sl

NO

Uso de ropa de uso exclusivo y limpia

]

[

Las practicas de manipulacién son higiénicas

IDENTIFICACION DE LOS HUEVOS Sl NO
Las entregas del productor al centro de embalaje
estan bien identificadas: nombre, direccion

an ben 3 O O
y n° distintivo productor, n°® o peso de los huevos,
dia de puesta, fecha de expedicion
CLASIFICACION DE LOS HUEVOS Sl NO

La clasificacion por categorias de peso
es correcta

La clasificacion por categorias de calidad
es correcta

Una vez clasificados, las condiciones
de tratamiento son adecuadas

Si NO, especificar........cccoccciiiieie e

PLAZOS DE CLASIFICACION Y EMBALAJE

SI

NO

Se cumplen los plazos de clasificacion marcado
y embalaje
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MARCADO DE HUEVOS

SI NO NP

El estampado de los huevos de categoria A
se realiza y es correcto

0 O

El estampado de los huevos de categoria B
se realiza y es correcto

OO 4

EMBALAJES

4]

2
o

Son de caracteristicas adecuadas

Se almacenan en local adecuado, limpio, aislados
del suelo y paredes y protegidos de toda contaminacién

Sélo se reutilizan los grandes embalajes
que cumplen las condiciones adecuadas de higiene

Los pequeios embalajes no se reutilizan

O] O O |0

Ol O 00

Los embalajes grandes y pequeros llevan
la informacién obligatoria:
Nombre o razén social y direccidon del C.. embalaje
Ne° distintivo del C. embalaje
Categorias de calidad y peso
N° de huevos embalados
Fecha de duracién minima
Recomendacién de mantenimiento
en refrigeracién tras compra
Forma de cria

La informacién potestativa de los embalajes

es adecuada (cédigo de gestion,indicaciones destinadas

a promover la venta, condiciones especiales de almacenamiento,
fecha limite de venta recomendada, fecha de puesta, fecha

de envasado, origen de los huevos,

régimen alimenticio ponedoras,precio de venta)

(| I B O I

U0 oooog
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PRECINTOS Y ETIQUETAS SI NO NP

Se utiliza un precinto de color blanco
e indicaciones en negro

En huevos de categoria A

L
||
||

Lleva las indicaciones obligatorias

Si embala los huevos EXTRA se utiliza un
precinto con la mencion EXTRA HASTA EL...

]
[
[

Se utiliza un precinto de color amarillo
e indicaciones en negro L]

En huevos de categoria A que han perdido
sus caracteristicas y no se han reclasificado

En huevos de categoria B

En huevos no clasificados destinados
a la industria

OO (o)
O O (o) U

Lleva las indicaciones obligatorias

Se utiliza un precinto de color rojo e indicaciones ]
en negro

]
[

En huevos industriales

Lleva las indicaciones obligatorias
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HUEVOS RECLASIFICADOS

SI

NO

NP

La reclasificacion es correcta: embalajes adecuados
y con huevos de un mismo lote

Se utiliza precinto de color
amarillo o rojo

Lleva las indicaciones obligatorias

]
[

]
[

HUEVOS REEMBALADOS

Sl

NO

NP

El reenvasado es correcto: embalajes adecuados
y con huevos de un mismo lote

Se utiliza precinto de color blanco
e indicaciones en negro

Lleva las indicaciones obligatorias
(ademés de las indicaciones obligatorias

de los embalajes,identificacion del centro

de embalaje que embala por primera vez

y del que reembala, fecha de duracién minima
original y la mencién «huevos reembalados»)
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REGISTROS

C. EMBALAJE

NO

NP

Registro de cantidad diaria de huevos llegados
por productor y por forma de cria( nombre,
direccion y n° distintivo, fecha de puesta)

]
[
[

Registro de cantidad diaria de huevos no
clasificados procedentes de otros centros de embalaje

Registro de cantidad diaria de huevos clasificados
procedentes de otros centros de embalaje

Registro del n° de huevos por categoria de calidad
y peso

Registro del n° y peso de huevos vendidos
por comprador

Registro semanal de existencias

N O O N B O

I O B O

I O B O

COLECTOR / MAYORISTA

Tiene registro con los datos pertinentes

]
[
[
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CONDICIONES PARTICULARES

FORMA DE CRIiA

SI NO NP

Para indicar la forma de cria utiliza las menciones
pertinentes

O 44

FECHA DE PUESTA

SI NO NP

Tiene registro por separado con los datos pertinentes

Se cumplen los plazos de clasificacion y marcado

Los huevos de un mismo contenedor son clasificados
y embalados sin interrupcién

Se estampa durante la clasificacion
o inmediatamente después

O 0o |dg
0| O
O o o

Los huevos procedentes de unidades de produccién
externas en los que no se estampa la fecha de puesta,
son almacenados y manipulados por separado

]
[

SISTEMA DE ALIMENTACION DE LAS GALLINAS

SI NO

Tiene registro por separado con los datos
pertinentes

Las indicaciones son adecuadas

En venta a granel se marcan los huevos con el
codigo correspondiente
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INDICACION DEL ORIGEN DE LOS HUEVOS SI NO NP

Tiene registro por separado con los datos pertinentes

]
[
[

Las indicaciones son adecuadas

]
[
[

En venta a granel se marcan los huevos
con el cédigo correspondiente O OO

IMPORTACION DE LOS HUEVOS SI NO NP

Los huevos procedentes de paises terceros estan
marcados segun categoria

El etiquetado lleva la informacién obligatoria
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PROTOCOLO DE EVALUACION EN INDUSTRIAS
DE OVOPRODUCTOS

DATOS DE LA INDUSTRIA

NOMBRE/RAZON SOCIAL:

N° DE REGISTRO SANITARIO:

AREA DE UBICACION.

LOCALIDAD:

ANO DE CONSTRUCCION:

ULTIMA REFORMA:

NUM. DIAS TRABAJO/SEMANA L MXJVSD

NUM. TRABAJADORES FIJOS:

NUM. TRABAJADORES EVENTUALES:
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PROCEDENCIA DE LOS HUEVOS

* Toneladas/ano

PRODUCCION | Gallina
PROPIA Otras
CENTROS Gallina COMUNIDAD VALENCIANA:
DE EMBALAJE Otras CC.AA.:

U.E.:
CENTROS Gallina COMUNIDAD VALENCIANA:
COLECTORES Otras CC.AA.:

U.E.:

* sefnalar lo que proceda

PRODUCCION ANUAL OVOPRODUCTOS

TIPO DE PRODUCCION LITROS/ANO KGRS./JANO

LIQUIDO

CONCENTRADO

DESECADO

CRISTALIZADO

CONGELADO

ULTRACONGELADO

COAGULADO

DISTRIBUCION Y VENTA

DESTINO LITROS/ANO| KG/ANO ESPECIFICAR

INDUSTRIA

COMERCIO MINORISTA
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Si

NO

Suelos, paredes, techos, puertas, ventilacion

Suelo adecuado (de material impermeable, imputrescible,
con pendiente, facil de limpiar y desinfectar)

Sumideros provistos de rejillas y sifones

Paredes adecuadas (lisas, lavables, de color claro, resisten-
tes e impermeables, Revestimiento hasta una altura mini-
ma de 2 metros y hasta la altura de almacenamiento ).

Unién de paramentos concava o similar

Puertas de material inalterable, liso e impermeable por
ambos lados

Techos adecuados (que evitan la acumulaciéon de impure-
zas y formacién de moho, la condensacién de agua, faci-
les de limpiar, con pintura en buen estado)

lluminacién adecuada (natural/artificial) con Proteccién de
luminosos

Ventilacién adecuada (natural/artificial)

Sistema de salida de vapores adecuado (en su caso)

Dispositivos de aseo personal y limpieza de mate-
rial en los lugares de trabajo

Existen dispositivos para el lavado de manos y material
(cercanos al puesto de trabajo,provistos de agua corriente
fria y caliente o premezclada, productos de limpiezay toa-
llas desechables)

Grifos de accion no manual o con el brazo

Existen dispositivos para la desinfeccion de los utiles de
trabajo
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Si

NO

Aseos y vestuarios

Vestuarios adecuados (Suelos y paredes lisos,
Impermeables y lavables, Los retretes no se comunican
directamente con los locales de trabajo, lavabos provistos
de agua caliente y fria ,con jabon y toallas desechables y
Grifos de accion no manual)

Dependencia o local para la limpieza y desinfeccion
de recipientes y depésitos

Hay zona separada para la Ly D de recipientes y depésitos

(En caso negativo) Centro concertado

Instalacion de suministro de agua potable y no
potable

Hay instalacion de suministro de agua potable (cumple las
especificaciones del R.D. 1138/90)

Hay instalacién de agua no potable (para la produccién de
vapor, extincién de incendios y/o refrigeracién)
Debidamente identificada (para evitar riesgos de contami-
nacién)

El agua/vapor no potable no se utiliza para la limpieza y
desinfeccion de envases, instalaciones y materiales que
entran en contacto con los ovoproductos

Proteccion contra animales nocivos

Existe dispositivo adecuado de protecciéon contra animales
y roedores
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Caracteristicas de materiales, superficies y Utillaje
en contacto con ovoproductos

Materiales adecuados (material liso y resistente a la corro-
sion, faciles de lavar, limpiar y desinfectar y que al entrar
en contacto con los ovoproductos no alteran su composi-
cién, ni introducen elementos perjudiciales, ni reducen las
propiedades organolépticas)

2. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LOCALES

E INSTALACIONES

Local para almacenamiento de huevos

Si

NO

Dimension suficiente

Local para el almacenamiento de ovoproductos acabados

Dimensidn suficiente

Equipo de refrigeracion de huevos y ovoproductos con
termémetro

Registro termografico

Otros locales

Local e instalacion para el lavado y desinfeccion de huevos
(cuando se utilicen huevos manchados)

Local para el cascado de huevos, recogida y eliminado de
cascaras y membranas

Local para el almacenamiento de otros productos alimen-
ticios y aditivos

Lugar para almacenamiento de envases desechables
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Si

NO

Local para el almacenamiento de productos de limpieza

Equipos adecuados para el transporte del contenido de los
huevos cascados

Sistemas de pasterizacion y ubicacion

Pasterizacion abierta

Ubicacion del pasterizador en local separado (en pasteri-
zacién cerrada puede estar en local de cascado)

Se evita la contaminaciéon

Pasterizacion cerrada

Combinacién de T?/Tiempo adecuados en la pasterizacién

Caracteristicas de los equipos de pasterizacion

Control automatico de la T@

Termémetro registrador

Sistema de seguridad para evitar el calentamiento insufi-
ciente

Sistema de seguridad para evitar la mezcla de ovoproduc-
to pasterizado del ovoproducto pasterizado de forma
incompleta (en caso de pasterizacién continua)

Registro automético de la seguridad respecto al punto
anterior

Otras instalaciones, emplazamientos

Instalaciones para la retirada y almacenamiento por sepa-
rado de cascaras vacias y de huevos y ovoproductos que
NO son aptos para el consumo
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Instalaciones para el envasado higiénico de ovoproductos

Instalaciones laboratoriales propias

Laboratorio contratado

Instalaciones para descongelacién de ovoproductos con-
gelados que vayan a ser sometidos a tratamiento en un
establecimiento autorizado

3. PRESCRIPCIONES RELATIVAS A LOS HUEVOS UTI-

LIZABLES EN LA FABRICACION DE OVOPRODUCTOS

Son de procedencia exclusiva de un centro de embalaje o
explotacién de produccién

Se utilizan huevos no incubados

Se utilizan huevos con fisuras

Los huevos y ovoproductos no aptos, son retirados y des-
naturalizados adecuadamente

4. PRESCRIPCIONES ESPECIALES DE HIGIENE EN LA

FABRICACION DE OVOPRODUCTOS

Los huevos y ovoproductos destinados a tratamiento se
almacenan y mantienen debidamente hasta su transfor-
macion

Los huevos se lavan y desinfectan en local separado del
destinado a cascado

El material de embalaje no se introduce en el local de cas-
cado
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Si

NO

Los huevos sucios se limpian antes del cascado

Las cascaras estan secas antes del cascado

Los huevos que no corresponden a gallina, pava o pintada,
se manipulan separadamente (El equipo se limpia y des-
infecta al reemprender la transformacion de los huevos de
gallina, pava o pintada)

Se evita durante el cascado la contaminacién del conteni-
do

No se utilizan practicas fraudulentas (Centrifugado,
Aplastado de los huevos, Centrifugado de cascaras vacias)

Existe monitorizaciéon continua del proceso (registros de T2
tratamiento) por lotes

Existen registros (en su caso) de los reprocesados

En caso de demora del tratamiento el almacenamiento
después del cascado se efectia a < 4°C y tiempo < 48
horas

El producto liquido o concentrado (no estable) resultante
del tratamiento térmico se deseca o refrigera inmediata-
mente o después de un proceso de fermentacién hasta
una T2 de 4°C

Los productos a congelar, lo han sido inmediatamente des-
pués del tratamiento térmico

Los ovoproductos se mantienen almacenados a las T2 ade-
cuadas (Ultracongelados: -18°C, Congelados: -12°C,
Refrigerados: 4°C)
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SI |NO
Se mantienen a T2 adecuadas
Se tratan en las 8 horas siguientes al cascado
Se envasan y etiquetan con la leyenda: «ovoproductos no
pasterizados - debera tratarse en el lugar de destino -
fecha y hora de cascado».

SI | NO

El local de almacenamiento de envases esta limpio de
polvo y parasitos

Los envases son adecuados (no alteran las propiedades
organolépticas, no transmiten sustancias nocivas, son sufi-
cientemente resistentes)

Los envases y materiales con los que se fabriquen los enva-
ses desechables (en su caso) se depositan en el suelo

Estan limpios los envases antes de su utilizacion

Los reutilizables, se limpian, desinfectan y aclaran antes de
volver a usarlos

En envases a granel

Envases adecuados (superficies internas de materiales
lisos, faciles de lavar, limpiar y desinfectar, resistentes a la
corrosion, no transmiten sustancias perjudiciales, no
degradan las caracteristicas organolépticas de los ovopro-
ductos)

Estan disenados para una correcta y facil extraccion de los
ovoproductos?

137



Si poseen vélvulas: Se pueden desmontar, lavar, limpiar y
desinfectar

Se lavan, desinfectan y aclaran, después de cada utiliza-
cion

Se sellan una vez llenados. El sello se mantiene durante el
transporte y hasta su utilizaciéon

7. MARCADO

Figura en los envases la informacién obligatoria-

- T2 a la que deben mantenerse los ovoproductos-
- Periodo durante el cual se garantiza la salubridad
del producto a la T2 indicada
- Parte superior: ESP + N° de RSI
Parte inferior: CEE

O bien:

Parte superior: ESPANA
Parte central: N° de RSI
Parte inferior: CEE

SI

NO

La etiqueta es legible e indeleble

En los documentos de transporte figura:-
- Tipo de producto (incluida la especie)-
- N° de lote-
- Lugar de destino-
- Nombre y direccion del primer destinatario
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8. TRANSPORTE

El disefio del equipo de transporte mantiene las T2 exigidas

9. REQUISITOS ANALITICOS

Todo lote de ovoproductos se somete a controles micobio-
l6gicos de-

- Salmonella-

- Bacterias aerobias meséfilas:
- Enterobacterias:

- Staphylococcus aureus

Los ovoproductos estan protegidos durante el transporte

Si

NO

Concentracién acido 3-OH-butirico <10mg/kg de materia
seca de ovoproducto no modificado

Para garantizar la manipulacién higienica antes de su tra-
tamiento se controla:

- Contenido de acido lactico < 1000 mg/kg de materia
seca de ovoproducto-

- Contenido en acido succinico < 25 mg/kg de materia
seca de ovoproducto

La cantidad de residuos de cascaras es < 100 mg/kg de
ovoproducto

Observaciones:
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